
APPELATION
Vin de France

 

CERTIFICATION
Agriculture biologique

 

MILLESIME
2021

 

CEPAGE
100% Melon de Bourgogne

 

RENDEMENT
 35hl/ha

 

TERROIR
Microgranite

 

VINIFICATION / ELEVAGE
Récolte manuelle, pressurage pneumatique. 

Fermentation alcoolique à 20°C par levures indigènes. 
Elevage de 6 mois sur lies fines en cuve.

 

DEGUSTATION
Robe : Jaune paille, limpide

Nez : Bouquet de fruits à chair blanches
Bouche : Attaque souple, ample et juteuse à souhait 

 

ACCOMPAGNEMENT
Apéritifs, coquillages et tout ce qui se grignote

 

MELON B

Boutique Domaine LANDRON CHARTIER
51 PLACE JEANNE D'ARC

44150 ANCENIS
09.83.58.32.71

Un vin frais pour notre plus grand plaisir


