
APPELATION
Muscadet Côteaux de la Loire

 

CERTIFICATION
Agriculture Biologique

 

MILLESIME
2019

 

CEPAGE
100% Melon de Bourgogne

 

RENDEMENT
 35hl/ha

 

TERROIR
Parcelle "Le Bois Mouchet" sur Microgranite à St-Géréon

 

VINIFICATION / ELEVAGE
Récolte manuelle, 2 tris de vendanges, pressurage pneumatique.

Fermentation alcoolique à 20°C par levures indigènes. 
Elevage de 12 mois sur lies fines en barriques et 12 mois en cuve

 

DEGUSTATION
Robe : Jaune pâle, limpide

Nez : Nez iodé, subtile de fruits frais
Bouche : Attaque délicate, gras, structuré, minérale, 

avec de beaux amers. Finale longue
 

ACCOMPAGNEMENT
Poissons nobles, fromages, viandes blanches

 

LE BOIS MOUCHET
Sélection Parcellaire "LE BOIS MOUCHET"

Boutique Domaine LANDRON CHARTIER
51 PLACE JEANNE D'ARC

44150 ANCENIS
09.83.58.32.71


